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ARGENTA E PORTOMAGGIORE

La salamina da sugo da record?
Pesa 15 chili ed e 'griffata’ Migliari

Portoverrara, I'insaccato over size & preparato dall’azienda agricola dei fratelli Alberto e Roberto
«Dopo la stagionatura, sara pronta a meta novembre». L’assessore: «Eccellenze della nostra terra»

di Franco Vanini

E una salama da sugo over size
quella preparata dall’azienda
agricola Corte Migliari di Porto-
verrara, associata a Coldiretti. Il
peso, prima della stagionatura,
€ di 15 chili e se esistesse un
Guinness World Record su que-
sto tema, con molta probabilita
non avrebbe rivali. Le salame da
sugo prodotte da Roberto e Al-
berto Migliari possono fregiarsi
del prestigioso marchio IGP. Co-
si come tutti i loro salumi e in-
saccati non hanno conservanti
e possono definirsi a chilometro
zero, perché i loro suini si ciba-
no esclusivamente di prodotti
provenienti dai loro campi. «In
questi anni - commenta con
soddisfazione |'assessore
all’Agricoltura, Enrico Belletti -
|'azienda agricola Corte Migliari
non solo ha dimostrato passio-
ne e professionalita per il pro-
prio lavoro, ma ha sempre parte-
cipato attivamente alle iniziati-
ve organizzate dall’'amministra-
zione comunale. Dalla Festa
dell’Agricoltura, alle lezioni di
territorio con Visit Ferrara, fino
al Ferrara Food Festival rappre-
sentando il territorio portuense.
Un’eccellenza di cui andiamo
molto fieri».

Il territorio portuense & da sem-
pre vocato alla produzione di
questo nobile insaccato che, tra-
dizionalmente, viene consuma-

s

Da sinistra il produttore Alberto Migliari e I'assessore all’Agricoltura, Enrico Belletti

IL RICONOSCIMENTO

Mab Unesco, con Ferrara c'é Ostellato
Ecco il progetto ‘Festina lente’

Ostellato, insieme a Ferrara e a Comacchio, sara protagonista di
un importante progetto di valorizzazione del territorio in occasio-
ne delle celebrazioni dell’anniversario del riconoscimento Mab
Unesco. Percorso che si snodera, attraverso una serie di impor-
tanti eventi, dalla citta rinascimentale a Comacchio passando
per le meravigliose Vallette di Ostellato, in occasione della nota
sagra della zucca di ottobre 2025. Un anno di laboratori, itinerari
e chef stellati come Carlo Cracco. Si chiama ‘Festina lente’, prin-
cipio latino che significa affrettati lentamente, un progetto che
invita i visitatori a rallentare il passo per scoprire un territorio af-
fascinante e senza tempo come il Delta del Po.

to a partire dall’Antica Fiera, do-
po una lunga stagionatura a
temperatura e umidita controlla-
ta. «La valorizzazione della cul-
tura gastronomica locale & ele-
mento importante per racconta-
re la storia di un territorio - insi-
ste l'assessore Belletti - e sem-
pre pill necessario per attirare
un pubblico di estimatori del
buon cibo e della buona cucina.
Su questo e non solo si sta con-
centrando |'azione di promozio-
ne territoriale dell’amministra-
zione comunale, anche attraver-
so collaborazioni con operatori
turistici qualificati come il con-
sorzio di Visit Ferrara».
Gonfia il petto Alberto Migliari:
«Salame di questo calibro non
sono destinate alla vendita e
possono essere gustate senza
essere cotte in occasioni specia-
li. Date le dimensioni sara pron-
ta, dopo la stagionatura, verso
meta novembre». Certo le sala-
me da sugo sono un prodotto di
nicchia, ma diventato identita-
rio del territorio non solo por-
tuense ma ferrarese in senso
ampio. Magari al grande cuoco
Igles Corelli non piace per il sa-
pore troppo carico, speziato e
forte, ma piace ad altri cuochi
celebri come Giorgione Barchie-
si e Carlo Cracco. Portomaggio-
re hainserito la salama addirittu-
ra al fianco del cartello stradale
e ha creato il marchio Sa.Por.,
che sta per salama da sugo di
Portomaggiore.
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Il cuore di Argenta

Parrucchiere in prima linea
'Una piega per lo lor’, che successo

Domenica ['Istituto oncologico
romagnolo ha coinvolto sette
citta della Romagna e una
dell’Emilia in una grande mara-
tona di solidarieta: le donne di
Cesena, Forli, Imola, Lugo, Ra-
venna, Rimini, Riccione e Argen-
ta sono state tutte convocate
per farsi “Una piega per lo lor”,
titolo di un evento che vedeva
un gruppo di parrucchieri volon-
tari in prima linea per dimostrar-
si vicini alle pazienti che affron-
tano I'effetto collaterale pil te-
muto dell’intero percorso di cu-
ra, ovvero la calvizie a fronte del-
la somministrazione di farmaci
chemioterapici, per non far
mancare loro supporto materia-
le e psicologico. Ad ogni parte-

cipante veniva chiesto un contri-
buto minimo di 20 euro: tutto il
ricavato verra utilizzato a soste-
gno del progetto ‘Margherita’,
servizio di fornitura di parruc-
che gratuite per coloro che sen-
tono l'esigenza di affrontare la
caduta dei capelli in maniera
piu intima e riservata. Sono sta-
te 988 le persone che hanno
partecipato a “Una Piega per lo
IOR”: di queste, 50 sono andate
nella sede Avis di Argenta. Una
mobilitazione popolare che ha
portato ad un ricavato finale di
22.640 euro. Grazie a questo ri-
sultato, gli euro raccolti da “La
mia mamma & bellissima”, il cro-
wdfunding che lo lor ha lancia-
to ai primi di febbraio proprio a

sostegno del progetto Margheri-
ta, superano i 27.000 euro: la
campagna terminera, non a ca-
so, '8 marzo, festa della donna.
L’evento a Argenta e stato realiz-
zato in collaborazione con Avis,
L'Oreal Paris, Confartigianato
Ravenna e Comune di Argenta,
che ha concesso il patrocinio: i
prodotti di bellezza saranno for-

Sono state 988 le
persone che
hanno partecipato
a “Una Piega per
lo IOR”, 50 sono
andate nella sede
Avis di Argenta

niti da Open Space, concept di-
stributor di Davines. Per il terri-
torio di Argenta, i saloni volonta-
ri sono stati Studio Woodstock,
Why Not, Timmi Parrucchieri,
Parrucchieri Stefania E Luciano
Gollini, Parrucchieri Fashion Di
Zanellati Paolo, Paola Parruc-
chieri, Estetiste Laura E Stefa-
nia.

Bici, laboratori, musica
e ottime degustazioni:
torna 'Lom a mérz’

Venerdirivive I'antica tradizione
delle nostre campagne

L'antica tradizione de ‘Lom a
mérz’ torna ad Argenta, I'appun-
tamento & per venerdi alle
20.30; i festeggiamenti conti-
nuano sabato marzo con l'asso-
ciazione Far Gravel che, in colla-
borazione con Agrilocanda Val
Campotto, organizza un pome-
riggio di bici, laboratori a tema
e cena tradizionale. Il program-
ma dei Lumi di marzo & articola-
to, prevede l'inaugurazione del-
la mostra documentale 'Giac-
ché sotto questo cielo vi ha
d’aria umida e grossolana pochi
nascono per le belle lettere’. Poi
una maratona di lettura di docu-
menti e racconti dedicati alla
storia della scuola pubblica
nell’argentano a partire dall’Uni-
ta d'ltalia, in collaborazione con
Cafca, il Centro argentano di
formazione culturale degli adul-
ti. Non da ultimo una degusta-
zione di prodotti del territorio a
cura di diverse aziende agricole
della zona. Ci sara anche della
musica, in particolare dei canti
della tradizione popolare in col-
laborazione con la corale Giu-
seppe Verdi. Da ultimo l'accen-
sione del fuoco, un rogo propi-
ziatorio. Il Comune di Argenta
aderisce come di consuetudine
alla rassegna 'Lom a mérz’, pro-
mossa dall’associazione ‘Il lavo-
ro dei contadini’ e che coinvol-
ge gran parte della Romagna,
territorio dove questa tradizio-
ne viene ancora oggi celebrata
nelle campagne. Il filo rosso di
questa edizione, ‘A scuola attra-
verso i campi’, € la vita dei bam-
bini delle famiglie contadine tra
la fine dell’Ottocento e l'inizio
del Novecento. | ‘Lumi di marzo’
rappresentano un simbolo di rin-
novamento e speranza, con la
luce che inizia a prevalere sulle
tenebre invernali, preannun-
ciando l'arrivo della primavera.
La tradizione era legata al mon-
do rurale, segnava l'inizio della
stagione nei campi, periodo in
cui si nutrivano speranze di una
buona raccolta e di un anno pro-
spero. La luce non era solo un
simbolo di cambiamento stagio-
nale, ma anche di benedizione.

f.v.



La salamina da sugo da record?. Pesa 15 chili ed e ‘griffata’ Migliari 25/02/25, 08:56

L] . .
il Resto del Carlino Ciao, And... &
Ancona-follia . Abbonamento
4 mensile:
Massimo 6 € al mese
Pandolfi
Caso Pierina Molestie all’'Unibo Capotreno aggredito Neve e pioggia Autovelox fantasma Nuovi velox
CITTA v MENU v SPECIALI Vv VIDEO ULTIM'ORA O\ Ricerca
25 feb 2025 . .
Il Resto del Carlino  Ferrara Cronaca La salamina da sugo da rec...
FRANCO o 2 oge ~ ) o ’
VANINI La salamina da sugo da record?. Pesa 15 chili ed e 'griffata
Cronaca

Migliari

Portoverrara, I'insaccato over size e preparato dall'azienda agricola dei fratelli Alberto e Roberto
"Dopo la stagionatura, sara pronta a meta novembre". L'assessore: "Eccellenze della nostra
terra".
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Cronaca
Portoverrara, l'insaccato over size & preparato dall'azienda Ecco il 'Centro della prevenzione':
agricola dei fratelli Alberto e Roberto "Dopo la stagionatura, sara "Contro le malattie cardiovascolari"
pronta a meta novembre". L'assessore: "Eccellenze della nostra
Cronaca
una salama da sugo over size quella preparata Fu comandante. Lutto nell’Arma. Addio a
dall'azienda agricola Corte Migliari di Ciardiello
Portoverrara, associata a Coldiretti. Il peso, prima Cronaca
della stagionatura, & di 15 chili e se esistesse un Guinness E morto don Francesco Garbellini:
World Record su questo tema, con molta probabilitd non "Missione nel segno della fede"

avrebbe rivali. Le salame da sugo prodotte da Roberto e
Alberto Migliari possono fregiarsi del prestigioso marchio
IGP. Cosi come tutti i loro salumi e insaccati non hanno
conservanti e possono definirsi a chilometro zero,
perché i loro suini si cibano esclusivamente di prodotti
provenienti dai loro campi.

"In questi anni — commenta con soddisfazione
I'assessore all’Agricoltura, Enrico Belletti - I'azienda
agricola Corte Migliari non solo ha dimostrato passione e
professionalita per il proprio lavoro, ma ha sempre
partecipato attivamente alle iniziative organizzate
dall'amministrazione comunale. Dalla Festa
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dell’Agricoltura, alle lezioni di territorio con Visit Ferrara,
fino al Ferrara Food Festival rappresentando il territorio
portuense. Un'eccellenza di cui andiamo molto fieri".

Il territorio portuense & da sempre vocato alla produzione
di questo nobile insaccato che, tradizionalmente, viene
consumato a partire dall'Antica Fiera, dopo una lunga
stagionatura a temperatura e umidita controllata. "La
valorizzazione della cultura gastronomica locale €
elemento importante per raccontare la storia di un
territorio — insiste I'assessore Belletti — e sempre pil
necessario per attirare un pubblico di estimatori del buon
cibo e della buona cucina. Su questo e non solo si sta
concentrando |'azione di promozione territoriale
dell'amministrazione comunale, anche attraverso
collaborazioni con operatori turistici qualificati come il
consorzio di Visit Ferrara".

Gonfia il petto Alberto Migliari: "Salame di questo calibro
non sono destinate alla vendita e possono essere gustate
senza essere cotte in occasioni speciali. Date le
dimensioni sara pronta, dopo la stagionatura, verso meta
novembre". Certo le salame da sugo sono un prodotto di
nicchia, ma diventato identitario del territorio non solo
portuense ma ferrarese in senso ampio. Magari al grande
cuoco Igles Corelli non piace per il sapore troppo carico,
speziato e forte, ma piace ad altri cuochi celebri come
Giorgione Barchiesi e Carlo Cracco. Portomaggiore ha
inserito la salama addirittura al fianco del cartello stradale
e ha creato il marchio Sa.Por., che sta per salama da sugo
di Portomaggiore.
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Agricoltura
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